Le Projet Alimentaire
Territorial (PAT)

LES POINTS DE VENTE DE PRODUITS LOCAUX

VIANDES
EARL la Ferme de Poncieux
GAEC Gojon et fils
GAEC de la Claison
EARL Liberty Ranch

AUTRES PRODUCTEURS

(légumes, miels, plantes aromatiques
et médicinales, Iégumineuses, oeufs...)

@ Les indomptables

@ Cueilleurs de miel

@ Les Jardins et Ruchers de la Sauge

AUTRES RESTAURANTS
DE NOTRE TERRITOIRE
@ Fermont/La Croustillette

LES MARCHES

DE PLEIN VENT

* A Jujurieux le mardi matin
(devant la mairie)

* A Poncin le lundi matin
(place Xavier Bichat)
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La Communauté de Communes Rives de I'Ain - Pays
du Cerdon a donc lancé un PAT afin de favoriser le
développement d’une alimentation de proximité et
d’une agriculture rémunératrice sur son territoire.
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Préparer des repas plus sains VINS -en-Bresse '

et locaux en restauration collective

Développer I'offre de produits locaux tout
en luttant contre la précarité alimentaire

Promouvoir 'agroécologie
et adapter I'agriculture
au déreglement climatique

Relocaliser les filieres alimentaires
en encourageant l'innovation
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GAEC Ferme sur la Tour

PRODUITS LAITIERS

EARL de la grande Fontaine

Bonnod Fils

Cave Sandrine Bigot
Caveau Daniel Boccard
Caveau Bertrand-Chapel
Domaine Bartschi
Domaine Rondeau

I3 EARL Poncet fils

000000

@ AMAP du vert & soie

@ Brasserie La 13

Q Domaine de I'Eperon
@ Brasserie Grange Noire

Q Le potager de Ceignes
@ Les jardins de Cize

@ Les Epicurieux

@ Cressonniere du Bugey
@ La ferme du Ver luisant

EPICERIES & GRANDES SURFACES

e La Croisée des Terroirs
@ Restaurant les Alliés

@ Le Vieux Logis
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POINTS?E VENTE

DE PRODUITS

LOCAUX

@ Rives de L'Ain
® %2“@® Pays du Cerdon

Communauté de communes

1) Wojtkowiak Jonathan

v 1.9 Messerli et fils

yr 8 Barbe Xavier

v1.3 Domaine des Sonnettes
Domaine du Kré

EARL de la grande Fontaine
Cave Olivier Bardet
Domaine Renardat-Féache
GAEC Philippe Balivet
Maison Alexis Balivet
Domaine Bartucci

Maison Terral

Catherine et Patrick Bottex
Cave Thoubillon

Domaine Dubreuil Gerald
Cellier Lingot Martin
Maison Billon

Domaine de I'Eperon
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@ Vival de Saint Jean le Vieux

@ Epicerie Toketa

LES RESTAURANTS
SAVEURS DE L'AIN
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1 Point d'informations @ Chef-lieu de canton
touristiques

@ Aire de pique-nique
% Acces a la riviere

Belvedere
Point de vue

o Commune

o Hameau important
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VIANDES

o EARL la Ferme de Poncieux Bio

Produits : viande de
boeuf, porc plein air
ef veau en colis de
10kg ou au détail.
Charcuterie de porc
plein air.

Vente a la ferme : sur réservation

au 06 02 67 22 36.

Autre point de vente : les vendredis
aprés-midi et les samedis matins au
Plateau Fermier (12 rue de Tenay -
01110 Plateau d’Hauteville)

: 81 rue de la Fontaine - 01640 Boyeux Saint Jerdme
: 06 02 67 22 36 / bertrand.noiret@gmail.com

: AOC Bugey
i Cerdon

o GAEC Gojon et fils

Produits : Cerdon
Méthode Ancestrale
et vin pétillant,
boeuf en colis sur
réservation.

Vente a la ferme et au caveau:le
weekend de 10h & 12h et de 14h 6 18h /
la semaine 8h & 12h et de 14h & 18h
(appeler avant de préférence).

Viande boeuf en colis sur réservation.

: 164 rue du Four - 01640 Boyeux Saint Jerébme
© 06 3123 92 57 / contact@gaecgojonfils.fr
i https://gaecgojonfils.fr

° GAEC de la Claison

Produits : lapin,  Vente a la ferme : la vente de colis de viande

viande de boeuf,  est uniquement sur réservation (les délais

farine, miel, ceufs. sont longs) & joetpierrot.matray@gmail.com.
Les oeufs sont disponibles sans commande.

: 1024 route des Hameaux Cizod - 01450 Challes La Montagne
¢ joetpierrot.matray@gmail.com

En cours de
¢ certfification bio

o EARL Liberty Ranch

Produits : boeuf, veau et Vente a la ferme : prendre contact
porc en caissette une fois  par téléphone ou sms pour

par mois. Charcuterie recevoir les sms avec les dates et
2 fois par an. détails de mes offres (sous vide).

© 727 rue du Bario - 01450 La Balme
: 06 3866 50 85

o Radix Julien

Produits : caissefte de demi agneau
- agneau vif (septembre-mars).

Vente a la ferme : jeudi
ou vendredi aprés-midi.

. Resignel route de Planche - 01160 Neuville sur Ain
i 06 318134 54 / juradixi@orange.fr

: AOC
: AOP
Vente : en pré commande
1 a 2 fois par mois (sous vide
étiqueté, carcasse).

o GAEC des Tilliets

Produits : veau de lait
des tilliets, boeuf, lait vrac,
agneau.

: 260 chemin des petits tilliets - 01160 Pont d’Ain
: 06 8419 07 54 / lafermedestilliets@gmail.com

o Boucherie Contion

Produits :
viande.

Vente en boutique : du mardi au samedi de 8h &
12h30 et de 15h & 19h (fermeture le samedi & 18h).

5 rue Brillant Savarin - 01160 Pont d’Ain
: 04743916 44

o La ferme de Prou

Produits : charcuterie, Vente a la ferme : vendredi de
saucisserie, viande 8h & 12h et de 14h & 19h. Samedi

de porc et de boeuf. de 8h & 12h et de 14h & 19h.

: Le Prou - 01160 Varambon / 06 06 66 39 60
i gaec-de-prou@orange.fr / https://ferme-de-prou.fr

o GAEC Ferme sur la Tour

Produits : viande de beoeuf ef viande de veau  Vente a la ferme :
bio, viande de porc plein air et charcuterie.  samedi 9h & 12h.

© 9 rue des fermes Hameau de Merland - 01500 Ambronay
¢ Olivier Coche : 06 08 40 46 89

¢ Olivier Audigier : 06 66 40 8127

© Alice Courouble : 06 813012 35

¢ fermesurlatour@orange.fr / https://fermesurlatour.fr

PRODUITS LAITIERS

0 EARL de la grande Fontaine

Produits : fromage
de chévre (mars

A novembre),

vin Mousseux.

Vente a la ferme : fromagerie
tous les jours & partir de 17h30.
Vente au caveau : téléphoner de
préférence au 06 83 80 43 25).

- 155 rue de la Grande Fontaine - Chaux - 01640 Jujurieux
: 06 83 80 43 25 / valerie.gonod@orange.fr

o Fruitiére Monts & Terroirs AOP

Produits : fromages
variés (comté,
tomme...), yaourts...

Vente en boutique : du mardi
au samedi de 8h30 a 12h et
de 15h30 & 18h30.

: Sous la cote - 01450 Poncin
: 04 74 37 23 46 / https://montsetterroirs.com

AOC Bugey
¢ Cerdon

Produits : Cerdon Méthode Ancestrale, Vente au caveau:
Chardonnay, pefillant gazéifié. tous les jours sur rdv.

: 157 rue de la Chapelle, Poncieux - 01640 Boyeux Saint Jeréme
: 06 99 83 11 69 / cerdonbonnod@yahoo.com
n Maison Bonnod Fils

o . i AOC Bugey
@ Cave Sandrine Bigot | Cerdon, HVE

Produits : Cerdon Méthode Ancestrale, Vente au caveau:
Chardonnay ML, mousseux gazéifié, lundi au samedi de
Bugey rosé, blanc et rouge, jus de 10h & 19h et dimanche
raisins pétillant. sur rendez-vous.

2 rue des vignerons, hameau de Cornelle

i 01640 Boyeux Saint Jeréme

: 067277 0316 / s.bigot-cerdon@orange.fr
i www.cerdon-sandrine-bigot.com

i AOC Bugey Cerdon
: IGP coteaux de I'Ain

@ Caveau Daniel Boccard

Produits : Bugey Cerdon, blanc brut,
Chardonnay, bugey rouge et blanc,
IGP coteaux de 'Ain.

Vente au caveau : lundi
au samedi 8h & 12h ef de
14h & 18h.

66 rue de la Chapelle - 01640 Boyeux Saint Jeréme
: 06 98 80 50 80 / caveau@daniel-boccard.com / daniel-boccard.com

i AOC Bugey Cerdon,
i Bio, Saveurs de I'Ain

Caveau

Bertrand-Chapel
Produits : Cerdon Méthode
Ancestrale, rosé pétillant.

: 41 B Montée du Courtelat - 01640 Boyeux Saint Jeréme
i 07 8169 06 46 / cerdon@caveau-bertrand-chapel.com
¢ www.caveau-bertrand-chapel.com

Vente au caveau :
tous les jours sur rdv.

i AOC Bugey

i Cerdon, Bio
Vente au caveau : tous
les jours sur rendez-vous
: 1Chemin de Nivolet - 01640 Boyeux Saint Jéréme

i domaine.bartschi.manicle@gmail.com
¢ www.domaine-bartschi.com

0 Domaine Bartschi

Produits : Bugey Manicle.

AOC Bugey Cerdon,

Saveurs de I'Ain, Site
i Remarquable du goat

Vente au caveau :

0 Domaine Rondeau

Produits : Bugey Cerdon - Bugey
Brut - Bugey Rouge Gamay et Pinot ouvert du lundi au
- Bugey Blanc Chardonnay - Bugey samedi de 9h & 12h30
Rosé. et de 13h30 & 19h.

i Cornelle - 7 Rue des Vignerons - 01640 Boyeux Saint Jerébme
: 04743712 34 / contact@domaine-rondeau.fr
¢ www.domaine-rondeau.fr

: AOC Bugey
¢ Cerdon

O earL poncet fils

Produits : Cerdon Méthode Ancestrale, Vente au caveau:
Roussette, Blanc méthode traditionnelle, du lundi au

rosé sec et pétillant, Mondeuse, vin petillant, dimanche de 9h
Chardonnay muscaté, jus de raisin, Lyonnais & 12h et de 14h
petillant, Chardonnay non pétillant. a18h.

© 41 Impasse des marronniers - 01640 Boyeux Saint Jeréme
: 04 74 36 87 50 / earlponcetfils@gmail.com

0 Grisard Christophe

Produits : vin pétillant.  Vente au caveau : tous les jours sur rdv.

© 100 rue du four - 01640 Boyeux Saint Jeréme
: 0612 97 50 85 / grisardchristophe@gmail.com

&) petin’Ain

Produits : Cerdon Méthode
Ancestrale, pétillant rosé.

AOC Bugey
¢ Cerdon, Bio

Vente au caveau : tous les jours
sur rendez-vous.

© 429 rue du four - 01640 Boyeux Saint Jeréme
: 0679 87 88 52 / monnet.laurent@wibox.fr / www.petillain.fr

: AOC Bugey
i Cerdon

€©) cAEC Gojon et fils

Produits : Cerdon Vente a la ferme et au caveau :
Méthode Ancestrale le weekend de 10h & 12h et de 14h & 18h.
et vin pétillant, La semaine 8h & 12h et de 14h & 18h
bceuf en colis sur (appeler avant de préférence). Viande
réservation. de boeuf en colis sur réservation.

: 164 rue du Four - 01640 Boyeux Saint Jeréme
: 06 3123 92 57 / contact@gaecgojonfils.fr
i https://gaecgojonfils.fr

i AOC Bugey
i Cerdon, HVE

Vente au caveau :
sur rendez-vous.

0 Dubreuil & Fils

Produits : Bugey, Cerdon, autre vin
pétillant et jus de raisin pétillant.

© 33 rue de Balme - 01450 Cerdon
: 06 80 7176 40 / contact@dubreuileffils.com
: www.dubreuileffils.com

i AOC Bugey
i Cerdon, Bio

@ EARL Domaine Buffard

Produits : Cerdon Méthode Vente au caveau:7/7
Ancestrale sec et demi-sec, vin de 9h & 12h et de 13h30
pétillant blanc et rosé, Bugey rouge & 19h de préférence sur
Pinot noir et Gamay, Bugey blanc rendez vous. Livraisons
Chardonnay et vin rosé. aux particuliers.

© 128 rue du 12 juillet 1944 - 01450 Cerdon
: 06 24 89 29 71/ sylvain.buffard@orange.fr

: AOC Bugey
€D EARL Dubreuil Blanchard Cerdon, vignobes

: et decouvertes
Vente au caveau : 7/7 jours de
9h30 & 12h et de 13h30 & 18h30
(horaires pouvant changer au
court de 'année).

Produits : Cerdon
Méthode Ancestrale,
Chardonnay, Vin Blanc,
Vin pétillant gazéifié.

: 157 rue de la Grande cote - 01450 Cerdon

: 0674 36 07 36 / gaec.dubreuil@cegetel.net
* www.dubreuil-blanchard.fr

AOC Bugey
: Cerdon
Vente au caveau : sur rdy,
du lundi au vendredi de 8h &
12h et de 13h30 & 18h30 et le
samedi de 9h30 & 12h et de 14h
a18h30, fermé le dimanche.

€D EARL Dupoyet

Produits : Cerdon Méthode
Ancestrale demi-sec,
MOousseux rosé sec,
mousseux blanc brut,

jus de raisin.

© 4 rue du Bief - 01450 Cerdon / 06 88 90 75 07
¢ cavedupoyet@gmail.com / www.cerdon-dupoyet.fr

: AOC Bugey
i Cerdon

@ Wojtkowiak Jonathan

Produits : Cerdon Méthode
Ancestrale, vin pétillant,
jus de raisin.

Vente au caveau : si
possible appeler avant
de venir.

© 205 chemin de combe - 01450 Cerdon
: 06 80 20 4219 / www.cerdon-wojtkowiak.fr

i AOC Bugey
i Cerdon

@ Messerli et fils

Produits : vin pétillant rosé et Vente au caveau : lundi au
blanc, vin tranquille rouge et vendredi de 8h & 12h et de 14h
rosé, jus pétillant sans alcool & 18h30. Samedi et dimanche
(nouveauté). de 8h & 12h et de 14h & 17h.

: 355 B rue de la Grande Céte - 01450 Cerdon
© 06 84110146 / vinmesserli@gmail.com / https://vinmesserli.com

i AOC Bugey
i Cerdon

a Barbe Xavier

Produits : Cerdon
Méthode Ancestrale.

Vente au caveau : fous
les jours sur rendez-vous

¢ Hameau de Vieillard 60 rue des combes - 01640 Jujurieux
: 06 70 29 33 97 / barbe-xavierO1@orange.fr

@ Domaine des Sonnettes Bio

Vente au caveau : fous
les jours sur rendez-vous

Produits : vin blanc et rouge,
rosé pétillant.

© 45 rue des treilles, hameau du Bevieur - 01640 Jujurieux

: 06 66 95 98 68 / contact@domainedessonnettes.wine

: AOC Bugey
: Cerdon, Bio

Vente au caveau : fous
les jours sur rendez-vous.

@ Domaine du kré

Produits : vin nature rouge
et rosé pétillant.

i Hameau de vieillard 148 rue des combes - 01640 Jujurieux
: contact@domaine-du-kre.fr

0 EARL de la grande Fontaine

Produits : fromage
de chévre (mars

& novembre),

Vin Mousseux.

Vente & la ferme : fromagerie
tous les jours & partir de 17h30.
Vente au caveau : téléphoner de
préférence au 06 83 80 43 25).

- 155 rue de la Grande Fontaine - Chaux - 01640 Jujurieux
: 06 83 80 43 25 / valerie.gonod@orange.fr

i AOC Bugey
i Cerdon, Bio

@ Cave Olivier Bardet

Produits : Cerdon
Méthode Ancestrale.

Vente au caveau : tous
les jours sur rendez-vous.

: 169 rue Principale - 01450 Mérignat
: 061918 25 74 / olivier.bardetO1@orange.fr

: Bio, AOC Bugey Cerdon,
i Biodynamie (Demeter),
IGP Coteaux de I'Ain

Domaine
Renardat-Fache
Produits : Cerdon Méthode

Ancestrale, Bugey rouge,
vin effervescent.

: 15 rue de la Balmette - 01450 Mérignat
: 0474399719/ contact@renardat-fache.com
* www.renardat-fache.com

Vente au caveau: sur rendez-
vous du lundi au samedi.

: AOC Bugey
i Cerdon, Bio

@ GAEC Philippe Balivet

Produits : Bugey Cerdon
Méthode Ancestrale.

Vente au caveau : tous
les jours sur rendez-vous.

i 12 rue de la Balmette - 01450 Mérignat
: 04 74 39 98 26 / gaec-balivet@orange.fr

¢ Bio, AOC Bugey

¢ Cerdon, agriculture
i sursol vivant
Vente au caveau : tous

les jours sur rendez-vous.

@ Maison Alexis Balivet

Produits : Cerdon Méthode
Ancestrale, vin rouge.

: 11 rue de Derriere I'église - 01450 Mérignat
: 06 83 5103 03 / balivet_alexis@yahoo.fr
- www.alexisbalivet.com

i AOC Bugey
i Cerdon, Bio

@ Domaine Bartucci
Produits :
Bugey Cerdon.

© 96 chemin du Paradis - 01450 Mérignat
© 06 48 56 48 21/ domaine-bartucci@orange.fr

Vente au caveau : fous
les jours sur rendez-vous.

@ Maison Terral . Bio

Produits : vin rouge fruité
ou corsé, rosé et pétillant.

Vente au caveau :
tous les jours sur rendez-vous.

: 12 rue derriere 'Eglise - 01450 Mérignat
¢ contact@louis-terral.fr
i https://maison-terral.fr

: AOC Bugey

@ Catherine et Patrick Bottex - . T\

Vente au caveau : fous
les jours de 9h & 17h.

Produits : Cerdon
Méthode Ancestrale.

: 134 rue du Chateau La Cueille - 01450 Poncin
: 06 8183 4157 / patrick.bottex@wanadoo.fr / cerdon-bottex.fr

i AOC Bugey
i Cerdon

@ Cave Thoubillon

Produits : Cerdon
Méthode Ancestrale.

Vente au caveau : tous les jours
sur rendez-vous.

: 299 rue du verger Billon - 01450 Poncin
: 0676 60 55 50 / contact@cave-thoubillon.com
© www.cave-thoubillon.com

i AOC Bugey Cerdon,
i Bio, Saveurs de I'Ain

Domaine
Dubreuil Gerald

Produits : Cerdon mi-sec et sec,
Cerdon bio, vin rouge (gamay,
mondeuse, pinot), pétillant (Bugey
brut, Chardonnay, Roussette du
bugey), jus de raisins pétillant.

Vente au caveau:

de 9h & 19h tous

les jours sauf le
dimanche (préférable
sur rendez-vous).

i 111 chemin de la Bierle Leymiat - 01450 Poncin
0474373112/ 06 8310 48 58 / contact@cerdon-dubreuil.com
¢ www.cerdon-dubreuil.com

i Médaille d’or 2025 2026 Cerdon demi-sec

. . . i AOC Bugey Cerdon,
@ Cellier Lingot Martin . HVE, Saveurs de 'Ain
Produits : Vente au caveau : du lundi au vendredi de 8h a

Bugey 12h et de 13h30 & 18h. Samedi, dimanche et jours
Cerdon. fériés de 10h & 12h et de 14h & 18h.

© ZA 383 rue sous la Cote - 01450 Poncin
: 0474 39 97 77 / lingot-martin.isa@orange.fr
i www.lingot-martin.fr

i AOC Bugey Cerdon, HVE,
i vignobles et decouvertes

@ Maison Billon

Produits : Cerdon Méthode Ancestrale, Vente au caveau : de
blanc Bugey en Chardonnay, Buyey 8h & 12h et de 14h &
rouge Gamay. 19h30. Le dimanche
Autres services : séminaire et feam de 9h & 12h

building, oenotourisme, roulotte insolite.  (préférable sur rdv).

Hameau de béches, 200 routes de Cerdon - 01450 Saint-Alban
: 06 6019 90 22
: www.maisonbillon.fr

: AOC Bugey Cerdon, Bio,
¢ vignobles et découvertes

o Domaine de I'Eperon

Produits : vin, noix, huile de noix,
chéataignes et cerises en saison.

Vente au caveau :
du lundi au samedi de
9h & 12h et de 14h & 19h.

© 438 Rfe de Cerdon - 01450 Saint-Alban
: 06 62 541157 / contact@domainedeleperon.fr

AUTRES

@ Les indomptables

Produits : biére
artisanale.

Vente en boutique : vente directe
sur place sur rendez-vous.

- 41 rue charles vanel - 01640 Boyeux Saint Jerbme
- 0672 67 30 90 / brasserielesindomptables@gmail.com
© www.brasserielesindomptables.com

@ Cueilleurs de miel

Produits : miel, Vente en boutique : boutique ouverte le
pdte & tartiner, pain - mardi de 9h & 17h, réservation en ligne
d’épices, bougies..  possible pour un retrait en magasin.

: 19 route de Saint-Jéréme - 01640 Boyeux Saint Jeréme
- 0616 83 49 87 / contact@cueilleursdemiel.fr
" https://cueilleursdemiel.fr

@ Les Jardins et Ruchers de la Sauge Bio

Produits : plantes aromatiques et Vente a la
médicinales (PPAM) : tisanes en mélange, ferme : fous
simple, aromates, vinaigres, poudre d’ortie. les jours sur

Miels : acacia, printemps, forét, chataignier. rdv.

© 84 rue du Four - 01450 Cerdon

- Véronique : 06 86 68 33 03 (PPAM)
: Jéréme : 06 75 03 26 01 (miels)

- lesjardinsdelasauge@gmail.com

* https://lesjardinsdelasauge.fr

@ Fermont/La Croustillette

Produits : cidre. Horaires d’ouverture du restaurants :
Autres services : vendredi de 18h & 22h. Samedi de 10h & 22h.
restauration. Dimanche de 10h & 17h. Lundi de 11h & 15h.

© 38 rue de Marcheroux - 01450 Cerdon
© 061040 37 47 / fermont.mel@gmail.com

o GAEC de la Claison

Produits : lapin,  Vente & la ferme : la vente de colis de viande

viande de boeuf,  est uniquement sur réservation (les délais

farine, miel, ceufs. sont longs) & joetpierrot.matray@gmail.com.
Les oeufs sont disponibles sans commande.

- 1024 route des Hameaux Cizod - 01450 Challes La Montagne
© joetpierrot.matray@gmail.com

i Reconnaissance aux
° e eoa 'y :
@ Brasserie Riviere d’Ain : concours infernationaux

Produits : biére artisanale
en bouteille de 33cl, 75¢l
et en fOt de 30L pour
tireuse & biére.

Vente en boutique :
vendredi de 14h & 17h30.
Samedi de 10h & 12h et
de 14h & 17h30.

© 5 Rue Samuel Péry - 01640 Jujurieux
© 0474 39 0188 / contact@rivieredain.fr / https://rivieredain.fr

@ AMAP du vert & soie

Une AMAP est une association regroupant des agriculteurs et
consommateurs avec un partenariat solidaire : les quantités et
le prépaiement de la production des agriculteurs est assuré.

Vente aux adhérents :
distribution sous les Halles &
c6té de la pharmacie tous
les jeudi de 18h15 & 19h15.

Produits : légumes, fromage
de (mars & novembre),volaille,
boeuf, porc, poisson une
semaine sur deux, ceufs, tisane...
© 01640 Jujurieux

* Présidente : 06 50 46 98 84 / amapjuju@gasparanc.fr

¢ Saveurs
i de l'Ain

@ Brasserie La 13

Produits : biére, boisson fermentée Vente en boutique :
sans alcool (limonade, ginger beer...).  tous les jours sur rdv.

- 141 route de chateauvieux - 01160 Neuville sur Ain
- 06 58 54 44 81/ brasseriela13@gmail.com
H Brasserie la 13 brasserie.la13

Bio, AOC Bugey Cerdon,
i vignobles et découvertes

0 Domaine de I'Eperon

Produits : vins, noix, huile de noix, Vente au caveau : du lundi
chataignes et cerises en saison. au samedi de 9h & 12h
et de 14h & 19h.

- 438 Rte de Cerdon - 01450 Saint-Alban
© 06 62 541157 / contact@domainedeleperon.fr

@ Brasserie Grange Noire

Produits : 4 grands classiques des iles
britanniques (pale ale, IPA, peated scotch
ale et stout) auxquels s’ajoutent des bieres
éphémeéres ou barriquées axées sur le
terroir proche.

Vente en
boutique : tous
les jours sur
rendez-vous.

© 10 route de Chamagnat le Mortaray - 01450 Saint-Alban
- 04 37 6104 05 / communication@grangenoire.com
© www.grangenoire.com

. . . { Saveurs
@ Les biscuits de Nicolas - de I'Ain
Produits :
sablés, palets

bretons, petits

Vente au local de fabrication : les
commandes peuvent étre réceptionnées
directement au local de fabrication en

beurres, prenant rendez-vous.
cookies, tuiles, Vente en magasin parteanires : la Boutique
meringues, de Véro & Poncin, Fleurs de thé & Ambérieu

gamme salée en Bugey... Egalement présent sur les
(gressins, tuiles). marchés et événements.

- 4, Les coteaux de Vallon - 01500 Ambronay
06 26 48 50 94 / lesbiscuitsdenicolas@gmail.com
n Les biscuits de Nicolas les_biscuits_de_nicolas

€ scea asL  Bio
Produits : lentilles vertes Vente a la ferme:

et corail. de 8h30 & 12h et de 14h & 18h.

- 185 rue des Dimes - 01500 Ambronay
- abl@sarlase.fr

@ Le potager de Ceignes . Bio
Vente a la ferme:
vendredi de 17h30 & 19h.

© 162 rue de la Mairie - 01430 Ceignes
© 0675 04 09 55 / le.potager.de.ceignes@gmail.com

Produits : légumes de saison.

@ Les jardins de Cize Bio

Produits :
légumes
de saison.

Vente : tous les mardis sur la place de la marie
de Cize de 177h30 & 19h30.

Vente a la ferme : de juin a septembre tous les
1er mardis du mois (visite, produits locaux, artisanat,
petite restauration et buvette - musique)

© Chemin de I'église - 01250 Cize

@ Les Epicurieux Bio

Produits : pain, pizza, brioche, cookie, Vente & la ferme :
sablé, farine, huile de tournesol, lentilles. le samedi matin
Autres services : élevage de poneys pour de 9h & 12h (sur
particuliers, centre équestre (Shetland, commande avant
Welsh). Ferme pédagogique, conseils en le mercredi).
fleurs de Bach.

: 589 route de la Dombes - 01800 Saint-Eloi
* valeriane.boyer@orange.fr / n Ferme Les Epicurieux

@ Cressonniére du Bugey Bio

Produits : Iégumes de saison, cresson Vente a la ferme : le
de fontaine de novembre & mars. mercredi de 10h a 13h.

© 891 rue des Carronniéres - 01500 Saint-Maurice-de-Remens
06 14 04 33 40 / cressonniere@orsac-cressonniere.fr
© www.cressonnieredubugey.com

@ La ferme du Ver luisant . Bio
Produits : Légumes Vente a la ferme : le vendredi de 16h
de saison, ceufs, a19h.

conserverie (chutney, = Vente en AMAP : Amap ( Amap

ketchup...). Ainstant panier & Ambérieu en Bugey,
Autres services : Amap du Ver & soie & jujurieux, Amap
ateliers pédagogiques. du Toison & Meximieux)

© 247, rue du molaret - 01430 Vieux d’lzenave
- 06 82 08 29 44 / fermeduverluisant@gmail.com
: n La ferme du ver luisant / https://lafermeduverluisant.fr

EPICERIES ET

GRANDES SURFACES

v ) RESTAURANTS
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9 La Perle de I’Ain

Produits locaux : vin,
fromage et viande

Ouverture : lundi au dimanche
7h & 22h.

© 2 rue de I'Eglise - 01640 Jujurieux
© 0474388400

@ Intermarché

Produits locaux : vin, biére,
fromage, yaourts, viande...

Ouverture : du lundi au samedi
de 8h30 & 19h15. Dimanche de

, 9h & 12h15.
: 547 rue du Docteur Hubert

- Ulle d’en haut sur le port - 01160 Neuville sur Ain
10474377328

@ La boutique de Véro

Produits locaux : tisane,
biscuits, sucreries, miel,
terrines, Cerdon, biére,
cidre, bijoux, cosmétiques
et Artisanat local.

Ouverture : du mercredi au
samedi de 9h & 12h30 et de 15h
& 19h. Dimanche et jours fériés
de 9h & 12h30 (horaires d’été
en juillet et aolt).

- 1 rue du 8 mai 1945 - 01450 Poncin
. laboutiquedevero0l@gmail.com / (0) laboutiquedevero01

@ Petit Casino

Produits locaux : vin. Ouverture : 8h & 21h tous les jours.

2 avenue du Chéateau - 01450 Poncin

o Super U

Produits locaux : viande et charcuterie,  Ouverture : du lundi
fromage, miel, biere, Cerdon, biscuits, au samedi de 8h30 &
pates, oeufs, saumon fumé des 19h30 et le dimanche
Dombes, yaourts, créme, lait... de 9h & 12h.

© Aux Maladieres Pont Rompu - 01160 Pont d’Ain
0474391197

@ Vival de Priay

Produits locaux :
viande, fromage,
biere, miel...

Ouverture : du mardi au samedi
de 8h30 & 12h30 et de 16h & 19h30,
dimanche et jours fériés de 9h & 13h.

© 112 grande rue Cotiére - 01160 Priay
© 0437863704

@ Vival de Saint Jean le Vieux

Ouverture : tous les jours de 7h30 & 21h30.
196 grande Rue - 01640 Saint Jean le Vieux

@ Epicerie Toketa

Produits locaux : légumes bio, Ouverture : mardi, mercredi,
savonnerie artisanale, pain vendredi de 16h a 19h. Samedi
au levain (sur commande le de 9h & 13h. Commande de
mardi et vendredi). pain par mail jusqu’a la veille
Autres services : ateliers créatifs.  de la fournée avant 17h.

© 6 chemin Louis Lumiére - 01640 L’Abergement de Varey
© 0619 37 50 85 / collectif@toketa-tierslieu.fr

BEURRE DE RADIS iy
Par Romy -

Avec les radis du potager de Ceignes
et le beurre fermier de la fromagerie de Poncin.

INGREDIENTS

« 1 botte de radis roses ou rouges
« 150g de beurre doux en pommade
e 1c. a café de fleur de sel

« Equeuter les radis (en gardant les fanes pour faire
une délicieuse soupe), les neftoyer et les essuyer.
Hacher grossierement les radis au couteau.

« Laisser égoutter une heure (facultatif) pour que
les radis rendent toute leur eau. Pendant ce temps,
laisser le beurre ramollir & température ambiante.

« Mélanger les radis au beurre.

« Assaisonner avec la fleur de sel.

« Réfrigérer une heure.

« Sortir le beurre 20 minutes avant de servir pour
qu'il ne soit pas trop dur a étaler.

NAVARIN DE PORC AUX NAVETS VIOLETS
AMAP

Avec la viande de la Ferme de Poncieux et les légumes
du jardin de Cize.

INGREDIENTS

* 600 g de viande de porc ou de veau
« 700 g de navets violets

3 carottes

« 2 beaux oignons

« Champignons émincés (facultatif)
« 4 gousses d'ail

« Bouquet garni

« Bouillon de volaille

« Creme fraiche

« Huile d’olive

« Sel, poivre

« Faire revenir doucement votre viande dans
un peu d’'huile d’olive.
« Couvrir de bouillon. Ajouter les navets coupés
en quatre, les carottes en rondelles, I'ail écrasé,
les oignons et les champignons émincés ainsi que
le bouquet garni. Saler, poivrer. Laisser mijoter
une petite heure.
. Epoissir si nécessaire avec un peu de farine et ajouter
la créeme fraiche.
« A déguster avec du riz ou des pommes de terre.

Marque du territoire aindinois attestant de I'ufilisation
de produits locaux dans les menus

@ Restaurant Au faisan doré

Ouverture du restaurant : mardi au samedi.

© 594 Rue Nicolas Aubry - 01160 Neuville sur Ain
© 04 74 37 76 89 / www.aufaisandore.com/restaurant

@ Restaurant L’ Aintimiste

Ouverture du restaurant : Dimanche, lundi et jeudi soir : Fermé.
Du mardi au samedi de 12h30 & 13h30 et de 19h30 a 21h.

: 4 rue de la Pompe - 01450 Poncin
- 0474 38 06 66 / contact@aintimiste.fr
- https://aintimiste.fr

AUTRES RESTAURANTS

DE NOTRE TERRITOIRE

@ Fermont/La Croustillette

Produits : cidre.  Ouverture du restaurant : vendredi de 18h
Autres services: a 22h. Samedi de 10h & 22h. Dimanche de
restauration. 10h & 17h. Lundi de 11h & 15h.

38 rue de Marcheroux - 01450 Cerdon
: 0610 40 37 47 / fermont.mel@gmail.com

@ Le Panoramique

Ouverture du restaurant : Fermé le lundi.
9h-15h30 du mardi au dimanche.

18h & minuit mercredi, vendredi et samedi soir.
Organisation de soirées dégustation de vins.

: 84 Le Belvédére RN - 01450 Cerdon
- 0474373820
. www.restaurant-panoramique-bugey.fr

@ La Vieille Cote

Ouverture du restaurant : du mardi au dimanche midi et
ouvert fous les jours fériés.

. Place de la Vigneronne - 01450 Cerdon
£ 0474399125

@ Le Petit Chasseur

Ouverture du restaurant : tous les jours de 7h & 14h et de 17h
& 22h (pas de cuisine le dimanche). Venir sans réservation.

- 211 Pont de Préau - 01450 Cerdon

@ La Cantine du Chateau

Ouverture du restaurant : mardi et mercredi de 8h30 & 16h30.
Jeudi au samedi de 8h30 & 22h.
Bar en nocturne le vendredi, samedi et dimanche.

© 21 rue de I'Eglise - 01640 Jujurieux

0673518224
- lacantineduchateau.wordpress.com

@ Le Poncinois

Ouverture du restaurant : tous les jours sauf le dimanche,
service midi et soir.

- Avenue de la 1 Armée Frangaise - 01450 Poncin
10474372978

@ La Croisée des Terroirs

Ouverture du restaurant : du lundi au vendredi de 18h30 & 22h.
Samedi et dimanche de 11h30 & 14h et de 18h30 & 22h

Pour une pizza : du mercredi au vendredi le soir / samedi et
dimanche le midi et le soir.

© 9 place Xavier Bichat - 01450 Poncin
0474361007
. lacroiseedesterroirs.fr

@ Restaurant les Alliés

Ouverture du restaurant : du lundi au vendredi midi et
le vendredi soir. Exceptionnellement ouvert le weekend
a partir de 12 couverts sur réservation.

© 1rue Brillat Savarin - 01160 Pont-d’Ain
04 82 83 4188

@ Pizzeria le 6

Ouverture du restaurant : du mardi au samedi de 12h & 13h30
et de 18h30 & 21h30. Fermé le dimanche et le lundi.

. 6 rue Brillat Savarin - 01160 Pont d’Ain
© 0474666355

@ Le Terminus

Ouverture du restaurant : du mardi au dimanche le midi.

. 71 rue Saint Exupéry - 01160 Pont-d’Ain
£ 0437861963

@ 'O & la bouche

Ouverture du restaurant : lundi au vendredi de 7h & 15h.
Samedi de 9h30 & 14h.

: 56 avenue Antoine de Saint Exupéry - 01160 Pont-d’Ain
£ 0474366614

@ La Cuisine d’Augustine

Ouverture du restaurant : Ouvert le midi du mercredi au
dimanche et le soir du vendredi au samedi.
Pour les réservations, merci de nous contacter par téléphone.

. Place Laurent Ferrand - 01160 Priay
- 0474 46 80 57
: lacuisinedaugustine.fr

@ Le Vieux Logis

Ouverture du restaurant : du 1°" avril au 31 octobre.

7 jours sur 7 en juillet et aolt de 11h30 & 22h30 (service en continu).
Hors estival : vendredi soir de 18h30 & 22h30, samedi et
dimanche de 11h30 & 22h30 (service en continu).

49 rue du pré Béard - Merpuis - 01450 Serrieres-sur-Ain
© 0474508072



